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Pogne de Romans

Délicieuse brioche parfumée a la fleur d’oranger.
Recette ancestrale, savoir-faire traditionnel

1 3€00 750g: 18,50€ *

500 | Tkg:  23,00€
2kg: 46,00€

Pogne décorée

Version traditionnelle
et élégante de notre Pogne

19€00 750g: 24€

less00g | Tkg: 31€

Craqueline

Création de la Maison. Pate & pogne, créme
fraiche, pralines concassées, croustillant aux
amandes, sucre glace. La partenaire du gooter !

1 1 €50 | 1/2tsle : 24,00€

1tole: 46,50€

la familiale

Saint-Genix

Subtil mariage de la pogne et
des pralines. Le produit des
gourmands !

1 4€5o 750g: 19,00€

o0 | Tka: 25,00€
15kg: 37,50€

Svuisse de Valence

Pate sablée aux écorces d’oranges
confites

6€5O

Notre Panettone Drémois

Brioche meelleuse et aérienne garnie
d’écorces d’orange et citron confits,
raisins secs, miel de Romans

1 8€50




Embarquez sous les tropiques
avec ses saveurs coco, passion et
mandarine

32¢€00

Une symphonie composée
d’amandes, de chocolat,
de noisette et de praliné

32¢€00 :

- [

Entre mousse légére et éclats de
marrons, une balade sucrée au
coeur de la forét

34€00

Entre tradition et modernité, un
biscuit roulé, une créme pralinée
noisette et le croquant d’une
nougatine aux amandes

32¢€00




Nos pains

Pain aux noix, 300g

Pain au mais, figue et noisette, 320g

Pain de seigle, 350g 3€80

 Baguette Tradition (farine T65) 1,20 €
 Baguette Tradition graines (farine T65) 1,30 €
* Pavé (farine T65), 300g 1,95 €
« Campagne (farine T80, levain), 400g 2,50 €
» Campagne graines (farine T80, levain), 400g 2,70 €
* Rustique (farine T80, levain) 7,50 € / kg
* Petit épautre (farine de petit épautre, levain) 10,50 € / kg
» Complet (farine T150, levain) 10,50 € / kg
« Sportif (farine T80, levain et fruits) 10,50 € / kg

L Nordique (farine T80, levain, malt, graines de courge,
tournesol, avoine) 8,50 € / kg

Notre service
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Saumon gravlax norvégien 19,00 € / 250g

36,00 € / 500¢g
Foie gras francais 55,00 € / 5009
(Domaine de Lanvaux) 115,00 € / kg
Beurre truffé 12,00 € / 100g
(Truffe d’été)

Menus de Noél (a partir de 6 personnes)

Menu Gourmet (entrée + plat + dessert) 26,90 € / personne
Menu Signature (entrée + plat + dessert) 34,90 € / personne
Option fromages locaux +4,50 € / personne
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Pains d’épices
Gateau de miel aux épices, la

douceur traditionnelle de Noé&l.

6€90

13€ les 2
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Sapin Coeur Framboise

Une revisite de notre sablé cceur framboise
en forme de sapin pour les fétes de fin
d’année !

2¢€80

Sablés étoiles

Une texture dorée et un gost
beurré. lls sont délicatement

croustillants. 4€90

le sachet de 9
mix de natures,
citron, spéculoos)

C:j:ﬁfn_

Marrons glacés

De savoureux marrons confits lentement
dans un sirop délicat, puis glacés pour
révéler toute leur douceur !

2¢€80

8€ le sachet de 3

Truffes au chocolat
De délicates bouchées fondantes, au coeur
intense de chocolat, roulées dans une fine
poudre de cacao.

le sachet

Mendiants

Carrés de chocolat noir garnis de fruits secs et confits,
alliant croquant et gourmandise.

7€90

le sachet



L’aprés

Dés le 26 décembre

Une péte feuilletée et une onctueuse
frangipane renfermant une surprenante
féve. Une galette conviviale pour 6
personnes

*

1 8€50

35€les 2

Un classique des fétes provencales : notre
pogne garnie et décorée de fruits confits et
de perles de sucre, symbole de partage et

de gourmandise.
16€50

Comment commander ?

Passez commande pour vos fétes de boches et traiteur jusqu’au
mercredi 17 décembre inclus, les autres produits jusqu'au
dimanche 21 décembre inclus.

/. *




